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* kurzfristige Anderungen vorbehalten

Auf Grundlage der neuen LMIV (Lebensmittel-Informationsverordnung der EU) sind wir
verpflichtet ab dem 13. Dezember 2014 die 14 Hauptallergene in den einzelnen Speisen
auszuweisen. Selbstverstdndlich halten wir eine Auflistung aller kennzeichnungspflichtigen
Allergene unserer Speisen fiir Sie bereit. Fragen Sie einfach danach! Unsere Lieferanten und
wir verarbeiten Lebensmittel, die allergene Stoffe enthalten. Daher kann es trotz gréfSter
Sorgfalt aus produktionstechnischen Griinden nicht ausgeschlossen werden, dass unsere
Produkte mit weiteren allergenen Stoffen in Kontakt kommen. Bei Fragen stehen wir lhnen
gerne jederzeit zur Verfiigung.

Der Kunde/Besteller versichert mit seiner Bestellung, die Allgemeinen Geschéftsbedingungen
gelesen zu haben und erkldrt sich mit diesen einverstanden.

Mit dieser Preisliste verlieren vorherige Preislisten ihre Giiltigkeit. Irrtum vorbehalten.
Stand — Januar 2025
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Menii ,,Dolce Vita*

Italienische Pfanne
(Hdhnchenbrustfilet mit mediterranen Krdutern,
Tomatenwiirfeln und Mozzarella iiberbacken)
*

Spaghetti-Lachs-Auflauf
*

Italienisches Pfannengemiise
*

Rosmarin-Grillkartoffeln
*
Tomate-Mozzarella und Shrimps mit Aioli
*

Antipasti
(z.B. gegrillte Champignons, Paprika und Zucchini,
Peppadew oder Oliven)
*

Blattsalate der Saison
(mit Tomaten und gerésteten Sonnenblumenkernen,
einschl. Balsamico und italienischem Dressing)

*
Gewlirzbaguette und Ciabattabrétchen (auch mit Oliven)
*
Kirsch-Tiramisu und Erdbeerpiiree auf Panna Cotta

ab 15 Personen pro Person 31,90 €

Prosecco-Bankett

(Kalt & Warmes-Buffet)

Hochzeitssuppe
*

Gefliigelschnitzelpfanne mit Zwiebeln und Champignons, Krustenbraten mit SofSe
*

Kartoffelgratin und Butterspdtzle
*

Kaisergemiise mit Butter und Semmelbrésel
*

Kraut- oder Gurkensalat
*

Aufschnittplatte, Kdseplatte
*
Partybrétchen und gemischter Brotkorb mit Butter
*

Himbeertraum und Schokoladenmousse

ab 20 Personen pro Person 32,90 €



Grill-Buffet

Grillen macht Spafs
und ist immer wieder eine willkommene Gelegenheit zum Feiern.
Auf Wunsch liefern wir Ihnen Gas-Grill, Geschirr, Besteck
und Service gegen Aufpreis.

Grill-Buffet No 1 - ab 20 Personen

Nackensteak, Hihnchensteak, helle oder geréucherte Bratwurst
*

Kartoffelspiefie und Kartoffelsalat

*

Krautsalat und Rosmarin-Panini
*

Grillsof3e, Senf, Ketchup
pro Person 23,90 €

Grill-Buffet No 2 - ab 25 Personen

Nackensteak, Hihnchensteak, Rinderhiiftsteak, 2 Sorten Bratwurst
*

GrillkdsespiefSe, KartoffelspiefSse, Kartoffelsalat
*

Mediterraner Nudelsalat und Gurkensalat
*

Gewiirzbaguette und Dip-Brétchen
*

Grillsof3e, Senf, Ketchup
pro Person 27,90 €

Grill-Buffet No 3 - ab 30 Personen
Nackensteak, Hahnchensteak, Rinderhiiftsteak, Filetspiefse
*

Helle und gerducherte Bratwurstsorten
*

Gemdiise liberbacken mit Schafskdse, KartoffelspiefSe, Grillkéisespief3e
*

Kartoffelsalat, Nudelsalat, Krautsalat, Tomate-Mozzarella
*

Gemischte Antipasti, Tzatziki
*

Rosmarin-Panini, Gewlirzbaguette, Dip-Brétchen
*

Grillsof3e, Senf, Ketchup

pro Person 31,90 €

Gasgrill 40,00 € (Gas nach Verbrauch)
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Préhl’s Burger Buffet

OMG- oder Brioche-Burger Buns
*
Burger-Patty aus 160g frischem Rindfleisch, lecker gewiirzt,
*
Tomaten, Eisbergsalat, frische Gurkenscheiben,
*
gerdstete Zwiebeln, Cheddar-Kdse und Burgersofie
*

Knobi-Kartoffeln und Sour Cream
ab 15 Personen pro Person 16,90 €
extra 160g Rinderpatty (nur zum Burger Buffet)

pro Stiick 4,00 €

»Speisen wie die Gotter”

Souvlaki-Pfanne
(Hdhnchenbrustfilet
mit Tomatenwiirfeln

und Schafskdse liberbacken)
*

Lachsfilet auf mediterranem Gemdiise
*

Rhodoskartoffeln
*
Griechischer Salat
*

Gefiillte Oliven
*

Gegrillte Paprika
*

Gegrillte Champignons
*

Panini mit Kréutern

*

Mango-Piiree auf Panna Cotta

ab 15 Personen pro Person 33,90 €



Das kleine Champagner-Menii

Hochzeitssuppe
*

Schweinefilet mit Pfifferlingen
*

Kartoffelgratin und Semmelknédel
*

Apfelrotkohl
*
Brokkoli mit Buttermandeln
*

Erdbeerpiiree auf Panna Cotta

ab 10 Personen pro Person 30,90 €

Das grofie Champagner-Menii

Hochzeitssuppe
*

Filettopf ,, Pfiff*
Schweinefilet in einer Rotweinsofe
mit Pfifferlingen
*

Filettopf ,,Champ“
Schweinefilet in einer SahnesofSe

mit frischen Champignons und Zwiebeln
*

Kartoffelgratin
*
Kartoffelknédel
*
Apfelrotkohl und Sommergartengemiise
*
Brokkoli mit Buttermandeln

*

Erdbeerpiiree auf Panna Cotta
*

Mousse Schokolade

ab 20 Personen pro Person 33,90 €



Oktoberfest-Buffet

Gegrillte Haxen
*

Leberkdse und Weifswurst
*

Senf und stifSer Senf
*

Sauerkraut
*

Semmelknédel und Laugenbrezeln
*

Obatzda (bayrische Kdsespezialitdt)

*

Bayrische Creme mit Blaubeer-Piiree

ab 15 Personen pro Person 28,90 €

Wiesen ,Weg“ Gaudi

Gegrillte Haxen

mit BratensofSe
*

Leberkdse
*

Weifswurst
*

Senf und siifSer Senf
*
Hdhnchenkeule gegrillt
*

Sauerkraut und Krautsalat
*

Schupfnudel- Gemiisepfanne
*

Hittenauflauf
*
Kartoffelknédel
*
Laugenbrezeln
*

Obatzda (bayrische Kdsespezialitdt)
*

Bayrische Creme mit Blaubeer-Pliree und
Apfelkiichle mit Vanillesofse

ab 25 Personen pro Person 30,90 €



»,Die Prohl‘s waren angeln

Unser Fischbuffet

Shrimps mit Aioli
*

Dillhappen
*

roter Heringssalat
*

Baguettebrot
*

Lachsfilet auf mediterranem Gemdiise
mit Rosmarinkartoffeln
*
Kabeljau Loins in Dillsofse
mit Curryreis und Zuccini-Tomatensalat

*

Gegrilltes Lachsfilet in Krduterbutter

mit Gnocchi-Spinat-Auflauf
*
Matjesfilet mit Hausfrauensof3e
Pellkartoffeln mit Speckstippe

*

Fischplatte
Réucher-, Stremel- und Gravedlachs
gerducherte Forellenfilets
Bratrollmops
Makrelenfilets mit Sahnemeerrettich
*

Butter
*

Finnenbrot aus Malzmehl gebacken
*

Panna Cotta Caramello mit Erdniissen
*

Mangopliree auf Panna Cotta

ab 30 Personen pro Person 38,90 €

auf Wunsch mit Bratkartoffeln (mind. 10 Portionen) pro Person 40,90 €



Schnitzel-Buffet

25-50 Personen - bitte wdhlen Sie vier Sorten Schnitzel
Mehr als 50 Personen bitte wdhlen Sie fiinf Sorten Schnitzel

Schweineschnitzel paniert
*

Héhnchensteak Thai Curry
*

Schweineschnitzel iiberbacken mit Tomaten und Salakis
*

Schweineschnitzel iberbacken mit Brokkoli und Gouda
*

Héhnchenschnitzel iiberbacken mit Tomaten und Mozzarella
*

Héhnchenschnitzel Giberbacken mit Ananas und Schmelzkdse
*

Paprikasofse und Champignonsofie
*

Grillkartoffeln

mind. 10 Portionen
*

Kartoffelgratin

mind. 10 Portionen
*

Mediterraner Nudelsalat
*

Cole Slaw

amerikanischer Krautsalat
*

weifSer Gurkensalat
*

Dessert - siehe Dessertauswahl

ab 25 Personen pro Person 25,90 €

auf Wunsch mit Bratkartoffeln (mind. 10 Portionen) 27,90 €



Etwas Feines

Kalb und Héhnchen

Tomatencremesuppe

mit Reis und Fleischkl6f3chen
*

Kalbsbraten in Pfifferlingrahm
*

Héhnchenbrustfilet , Brasil”
*

Rosmarinkartoffel
*

Butterspdtzle
*

Apfelrotkohl
*

Sommergemdtise
*

Panna Cotta mit Himbeerspiegel
*

Mousse Schokolade

ab 15 Personen pro Person 34,90 €

Etwas Deftiges

Feine Kartoffelsuppe
*

Rippenbraten gefiillt mit Apfeln und Backpflaumen

mit feiner BratensofSe
*

Kasselernacken mit feiner BratensofSse
*

Prinzessbohnen mit Speck
*

Apfelrotkohl

*

Heidekartoffeln
*

Kartoffelknédel

*

Rote Griitze mit Vanillesofie
*

Schokoladen-Panna Cotta

ab 15 Personen pro Person 30,90 €
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Etwas Exotisches

SiifSkartoffel-Mdhrensuppe
*

Schmorhéhnchen auf Asiagemiise
*

Nasigoreng
*

Héhnchenbrustfilet , Brasil“
*

Welloni Alfredo

*

Mediterranes Pfannengemiise
*

Schokoladen Panna Cotta
*

Mousse Limone

ab 15 Personen pro Person 30,90 €

Das Bier-Buffet

Schnitzelpfanne in Sahnesofie mit Zwiebeln und Champignons
*

Rinderschmorbraten

mit feiner Schmorbratensofse
*

Kaisergemdtise liberbacken
mit Butter und Semmelbrésel

*
Apfelrotkohl
*
Kartoffelgratin
*
Kartoffelknédel
*
Rote Griitze mit Vanillesofie

*

Mousse Mango

ab 10 Personen pro Person 30,90 €
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»Wild - Wild - Wald“

Waldpilzsuppe
*

Wildschweinkeule in Preiselbeersofse
*

Wildragout mit Champignons
*

Hirschbraten in Pfifferlingrahm

*

Mit Preiselbeeren gefiillte Birnen und Pfirsiche
*

Rosenkohl-Méhrengemiise
*

Prinzessbohnen mit Speck
*

Kohlrabi Mischgemiise
*

Kartoffelknodel
*

Rosmarinkartoffeln
*

Panna Cotta Caramello
*

Mousse Erdbeer

ab 20 Personen pro Person 44,90 €

Griinkohl-Buffet (nur in der Saison)

Griinkohl mit Kasseler-Nacken

und Bregenwurst
*

Salzkartoffeln und Senf
ab 10 Personen pro Person 19,90 €

Griinkohl mit Kasseler-Nacken und Kasseler-Lachs
*

Bregenwurst und Kohlwurst
*

Bratkartoffeln
*

Salzkartoffeln und Senf
*

ab 20 Personen pro Person 21,90 €
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Spargel-Buffet (nur in der Saison)

Spargel-Buffet No 1 - ab 10 Personen

Stangenspargel mit Hollandaise
*

ButtersofSe
*

Schweineschnitzel paniert oder Hihnchenknusperschnitzel
*

Katenschinken und Heidekartoffeln

*

ab 10 Personen pro Person 29,00 €
Spargel-Buffet No 2 - ab 15 Personen

Stangenspargel mit Hollandaise
*

ButtersofSe
*

Schweineschnitzel paniert oder Hihnchenknusperschnitzel
*

Gekochter Schinken und Katenschinken
*

Kartoffelgratin und Heidekartoffeln
*
ab 15 Personen pro Person 34,00 €
Spargel-Buffet No 3 - ab 20 Personen

Spargelcremesuppe mit Fleischkléfschen
*

Stangenspargel mit Hollandaise

ButtersofSe und Bréselbutter
*

Schweineschnitzel paniert, Hihnchenknusperschnitzel
*

Riihrei und gegrillter Lachs
*

Gekochter Schinken und Katenschinken
*

Kartoffelgratin und Heidekartoffeln

*

Erdbeerpliree auf Panna Cotta

Mousse Schokolade

ab 20 Personen pro Person 39,00 €
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Meniivorschldge

ab 10 Personen

Hdhnchenbrustfilet ., brasilianisch”
eingelegtes Hahnchenbrustfilet in einer pikanten Sof3e,
Butterspdtzle, Sommergarten-Gemlise

Grillhaxen mit Sauerkraut, Meterbrot und Senf
Spanferkelstiicke mit Krautsalat, Tzatziki, Meterbrot und Senf

Gefliigel-Schnitzelpfanne in SahnesofSe
mit Zwiebeln und Champignons, dazu Butterspdtzle
und Kaisergemiise mit Butter- und Semmelbrésel

Filettopf ,, Pfiff“

Schweinemedaillons mit Pfifferlingen

in einer Rotweinsofse mit Apfelrotkohl und Kartoffelknédeln
(enth. Alkohol)

Filettopf ,,Champ“
Schweinemedaillons mit frischen Champignons in SahnesofSe,
Brokkoli mit Buttermandeln und Grillkartoffeln

Schmorhédhnchenbrust
auf spanischem Gemdiise und Kartoffelgratin

Italo Pfanne (Hdhnchenbrustfilet)
Rosmarinkartoffeln und italienischem Gemiise

Rippenbraten, gefiillt mit Apfeln und Pflaumen, dazu Apfelrotkohl und
Semmelknddel

Souvlaki-Pfanne
eingelegte Nackenscheiben mit Wildmischreis

und mediterranem Gemlise

Rinderroulade
1 % mit Heidekartoffeln, Apfelrotkohl und Prinzessbohnen mit Speck

Schweinefilet
Pfifferlinge mit Speck und Zwiebeln, Kartoffelgratin und Kaisergemtise

Kalbsbraten in Pfifferlingrahm
mit Kartoffelknédel und Sommergemdiise
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22,50 €

19,50 €

21,50 €

21,50 €

22,50€

22,50€

22,50€

22,50 €

21,50 €

21,50 €

24,50 €

24,50 €

26,50 €



Beilagen

Gebackenes Gemiise Gemiiseplatte
Brokkoli, Blumenkohl und Méhren Rosenkohl, Bohnen mit Speck,
tiberbacken mit Semmelbrésel Brokkoli, Blumenkohl und Méhren
Prinzessbohnen mit Speck Apfelrotkohl
Rosenkohl mit Speck Mediterranes Pfannengemiise

mit mediterranen Kréutern
Asia-Wok-Gemiise Sauerkraut mit Speck

Sommer-Gemiise-Pfanne Rosenkohl-Méhrengemiise
in Butter geschwenkt

Brokkoli mit Buttermandeln

Kartoffelknédel Semmelknédel
Heidekartoffel Rosmarinkartoffel

Grillkartoffel Kartoffelgratin
Bratkartoffel mit Speck Rhodos-Kartoffel

und Zwiebeln (300g)

Butterspditzle Welloni Alfredo
mit Knoblauch

Reis Langkorn & Wildreis

Beilagen-Preise auf Anfrage
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Suppen

Bestellungen ab 7,5 Liter / Preise pro 500 ml

Hochzeitssuppe
mit Fleischkl6f3chen

Gulaschsuppe
mit viel Rindfleischeinlage

Spargelcremesuppe
mit Fleischkl6f3chen

Tomatencremesuppe
mit Reis und Kléfschen

Gyrossuppe
mit Mais, Paprika

und viel Schweinefleisch

Erbsensuppe
mit Fleisch- und Wiirstcheneinlage

Feine Kartoffelsuppe
mit Wiirstcheneinlage

Porreecremesuppe
mit gekochtem Schinken

Kiirbissuppe

Siif3kartoffel-M6hren-Suppe
mit Fleischkl6f3schen

7,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

8,00 €

8,00 €

vegetarisch

Falafel auf mediterranem Gemiise
mit Welloni Alfredo

Friihlingsrollen
mit Asiagemiise und Chinanudeln

Gnocchi-Spinat-Auflauf
mit frischen Kirschtomaten
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pro Person 17,50 €

pro Person 17,50 €

pro Person 12,50 €



Dessert

Schokoladen-Mousse in Dessertglédsern

Erdbeer-Mousse in Dessertglédsern

Limonen-Mousse in Dessertglédsern

Mango-Mousse in Dessertglédsern

Panna Cotta Caramello in Dessertglédsern

Schoko-Panna Cotta in Dessertgldsern

Erdbeerpiiree auf Panna Cotta in Dessertgldsern
Mangopiiree auf Panna Cotta in Dessertglésern

Bayrische Creme mit Blaubeerpliree in Dessertgldsern
Gotterspeise, Himbeer- oder Waldmeister mit VanillesofSe
Rote Griitze mit Vanillesofse

Blueberry-Cheese-Cream mit Sahnequark in Dessertgldsern
Himbeertraum

késtliche Himbeeren mit einer leckeren Sahne-Joghurtcreme
und braunem Zucker

Hausgemachtes Tiramisu (ohne Alkohol)

Panna Cotta mit Himbeerspiegel
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pro Person 5,00 €
pro Person 5,00 €
pro Person 5,00 €
pro Person 5,00 €
pro Person 5,00 €
pro Person 5,00 €
pro Person 5,00 €
Pro Person 5,00 €
pro Person 5,00 €
pro Person 4,50 €
pro Person 5,50 €
pro Person 5,00 €

pro Person 6,00 €

pro Person 5,50 €

pro Person 5,00 €



Sie haben Ihre Gdste eingeladen und stellen fest, dass Ihr Besteck und/oder Geschirr
nicht ausreicht. Alles kein Problem, wir haben, was Sie fiir das Buffet oder Menii
bendétigen. Sie haben anschliefend keine Lust abzuwaschen? Kein Problem, wir
spiilen das Geschirr gegen einen kleinen Aufpreis.

Bitte haben Sie dafiir Verstéindnis, dass wir unsere Leihartikel nur in Verbindung
mit bestellen des passenden Party- und Meniiservice anbieten.

Preise (incl. 19% MwSt.)

Gasgrill (Gas nach Verbrauch) 40,00 €

55,00 € (pro Person / Stunde /

Grillservice (Mindestarbeitszeit 3 Stunden) zuziiglich An- und Abfahrt)

Kaffeemaschine mit 2 Kannen und 6 Filtertiiten 20,00 €
Kaffeekanne zusdtzlich 3,50€
Elektrische Tischpfanne 10,00 €
Induktionskochfeld 10,00 €
girr:,{%ga ?tl:)h (Warmhaltebehdlter mit einer 15,00 €
Zusdtzliche Brennpaste zum Warmhaltebehdlter 3,50€
Snack-Etagere 8,00 €
Suppenterrine mit Suppenkelle 2,50 €

Geschirr & Besteck & Kaffeegeschirr
Leihgebiihr pro Teil 0,40 € (sauber zurtick)
Leihgebiihr pro Teil 0,60 € (mit Reinigung)
Defekt oder Verlust Wiederbeschaffungswert

45,00 € (pro Person / Stunde /

Servicepersonal (Mindestarbeitszeit 3 Stunden) zuziiglich An- und Abfahrt)

Anlieferung nach Absprache Preis auf Anfrage

Abholung auf Anfrage Preis auf Anfrage

Riickgabe von Leergut und Geschirr: Das Leergut/Geschirr ist in sauberem und
vollstdndigem Zustand innerhalb von 2 Tagen nach Abholung/Lieferung im
Wiesenweg 9, 21406 Melbeck zuriickzugeben. Fiir die Abholung von Leergut und
Geschirr beim Kunden berechnen wir eine Gebiihr. Sollten wir auch die Reinigung
tibernehmen, so gilt unsere Preisliste. Fehlendes oder beschddigtes Geschirr wird
zum Wiederbeschaffungswert in Rechnung gestellt.
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www.landschlachterei-préhl.de
oder folgt uns auf

Instagram

{TEREI.PROEHL



